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Grodor och levande rosor pa tartor

VARNAMO (VN)

Ett brollop utan en
brollopstarta ar inget
bréllop. Men tartan kan
se ut pa valdigt manga

olika satt och det finns
smakupplevel-

manga
ser.
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Annika Axels
Landerhjelm, son
re pd Stigs kondit
de wvanligaste by
numera dr mellng
15 augusti.
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npst och
wornmar har i
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Just nu dr det
mycket marsipanije
torna. Levande rom
allt vanligare. De Kif)
pi ovansidan av (Al
sidorna.

Prinsesstirta dr ¢
ligaste sorten pil b
I Viirnamo #r diven ¢
populiirt, Fransku i
kommer allt mer.

—Men de gir |

prinsesstirtor och ki
kert kort. Men mol
iir jiittefina, siger Annil
Moussetdrtorna kil
smaker som helst
bygger pa fruktpurd, 18
nyttigare eftersom ¢
40 procent mindre el

USA inspire

Annika har gjort ¢ U@
liga tirtor,

— Nyss gjorde vi
grodor som brudpar ¢
rosor i marsipan. Den
w01 Vichar en bestig ?
ocksd, dir de vill
tirtan.

En av de finasigltirtorna som
Annika har gjort \ir ett par som
ville ha en brollogstarta dir det
sig ut som om ¢et trillade ner
hjéirtan frin tdrta

Eu problem fi
tori iir alla bilder
brollopstirtor sol
internet.

Stigs kondi-
i amerikanska
ligger vie pl

~ Miinga gér in pd internet
och kollar pa bilder pil brillop-
stirtor frin USA och ser hur
vackra de ir,

I USA har de oftast fruktka-
kor som brudtirta,

— De iir 5i hirda au de glr att
stapla hur som helst och gora
vad som helst med. Men det gir
inte med vira mjuka tértor.
USA:s fruktkakor dr sd hirda
att du kan Kora over dem med
bil och de klarar sig dndd, siger
Johan.

Van tartgorare

Annika Axelsson gor tirtan
med vana hiinder.

— Ar man snabb tar det cirka
en timme att gora en bréllop-
stirta,

Niir det giiller texten pd tirtan
finns det en oskriven regel, bru-
dens namn ska alltid sti forst

Niir thrtorna ska staplas pé
hisjden anviinds olika stillningar.
Numerls finng det dven sviingds
stiillningar, 84 att tirtorna st
pi olika nivier fast det gir runt
ocksd.

— I regel behiver maninte va-
ra forsiktigare med en brillop-
stirta in en vanlig tarta, det ir
snarare si at en brollopstirta
bor tala lite mer, siger Johan
och Annika,

Niir Annika och Johan ska
ghra brollopstirtorna  fir  de

us

tt praktiskt verktyg delar upp tértbottnarna i
tarta dr den allra vanligaste sorten pa brol-
amo ér dven chokladmint populart.

firgprover pd klinning, dukar,
servetter, placeringskort

matcha allt annat.

Stor roll

— Brollopstdrtan verkar hi ¢

storroll, Blir inte den bra i he
la dugen fOraord, sliger A
och Johan.

En tjej pit Stigs pa Pemcanen
tar emot bestillningarna  av
brollopstirtorna. Hon sitter och
pratar med brudparet i ungefir
en tmma. i

~ Det iir bra' att det dr en tjej
for tjejer talar samma sprik, si-
ger Johan oeh beriittar atl nir
han fin reda pd att han ska gora
en thrta i enviss fiirg, & har han

Gradde pa. Understa .’agret
har fatt vaniljkram. Nu ska
gradden pa i andra lagret.

med
mera. S& att brisllopstirtan K

Griidde runt om., Annika Axelsson ach Johan Landerhjelm hjélps at att breda ut gradden pa tartorna. '

Klar!l Nu ar
oversta de-
len pa tartan
fardig. Det
tog ungefar
en kvart att
gora  atta
tartor | sam-
ma storlek.

trott att det varit en firg men
jejer ser den firgen i en annan
yans.

Eut problem i dag niir briillop-

stirtor ska goras dr att allergin

har blivit s bred.
~ Fiir 15-20 ir sedan var det
ovaaligare, di fanns det mest

dinbetiker. linps alla sorts
o allergiker, bertiar Johan.
»
Allergi

Stigs konditor
tenfria thrtor, fo
speciellt certifikat®
det.,

— Annars forsiker vi ai gora
vad alla vill ha, men det ir jiue-
kiinsligt sd att det inte kommer
in niigon partikel av det som

gor inte glu-
det krivs ett
or att fi giira

!(nédnlng Den stora marsi-
panklumpen ska knadas no-

ga.
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personen ir allergisk mot, siiger
Johan.

Traditioner

Brisllopstirtor fir en gammal
tradition,

~ Vid hogtidligheter har det
alltid serverats tirta, siiger Jo-
han,

Konditoryrket  hiirstammar
friin europas hov. Vid fester ser-
verades det tartor och krokan.

— Det var nog pa 1700-1800-
talet som det kom iging pi all-
var, tippar Johan.

Det finns egentligen bara en
given regel runt brollopstirtor
beriittar  Annika och Johan,
Brudparet ska ta forsta biten
och den ska skiras frin den
dversta tartan,

1 England och USA brukar
den &versta biten av tirtan tradi-
tionsenligt sparas. 1 England
ska den dversta delen frysas ner
och iitus upp niir forsta barnet
ftiels.
1 England, USA och olika ko-
loniliinder brukar de ocksa
skicka tirtbitar till sliktingar i
andra linder, si dirfor miste
ocksd en del sparas.

— Men det skulle inte funka
med véra tirtor, det fir var
frukttdrtor om det ska luu
siiger Johan.

 JEANETTE JOPMSSON

Sluttampen. Marsnpanen ruI-
las pé tartorna. For att sedan
skéras sa att den passar.



